
Wir suchen ab Jänner/Februar 2026 oder nach Vereinbarung eine/n 

Restaurantfachmann/-Fachfrau  
bzw. Kellner mit Inkasso 60 - 100%) 

für unsere Lokale im Erdgeschoss: Café / Bar / Speisebereich / Gastgarten 

Stellenbeschreibung: 
Unsere Servicemitarbeiter im Café-Bar-Loungebereich sind wahre Multitalente! 

Morgens verwöhnen sie unsere Gäste mit allerlei Kaffée- und Frühstückskreationen. Über die Mittags-
stunden servieren werden Mittagsmenüs und Gerichte unserer Tages- sowie Restaurantkarte serviert,  

bevor Nachmittags das Kaffee,- Kuchen- und Eisgeschäft anläuft. Am späten Nachmittag übernimmt die 
Spätschicht das Ruder, denn Abends steht wieder der Speiseservice im Fokus, wobei auch die eine oder 
andere Weinflasche fachgerecht eingeschenkt wird. Im Laufe des Abends kümmert sich das Team um  

das notwendige Flair und bewirtet die Gäste mit Longdrinks im Barbereich. 

Deine Vorteile mit uns: 
♦ interessantes, abwechslungsreiches Arbeitsumfeld mit Freiraum für Ideen und Kreativität

♦ aufgewecktes, junges Team in der Küche sowie im Service
♦ 5-Tage Woche im 4-Wochen-Rädle (Dienste: Tag – Nacht – Teil – Nacht)

Sonntag, Montag und Feiertags in der Regel frei! 
♦ großzügige Mitarbeiterspeisen- und Getränke
♦ Schulungs- und Weiterbildungsmöglichkeiten

♦ Bezahlung nach Qualifikation, beträchtliches Trinkgeld
♦ StarCard-Benefits    ♦ preiswertes Jobbike

Anforderungsprofil: 
♦ abgeschlossene Ausbildung als Restaurantfachmann/-Frau

♦ Gepflegtes Erscheinungsbild; Sinn für Hygiene und Sauberkeit
♦ Unternehmerisches Denken und Verkaufsorientierung

♦ Verantwortungsbewusstsein, hohe Teamfähigkeit und Genauigkeit
♦ Verlässlichkeit und Lebensstil, welcher Rücksicht auf die beruflichen Anforderungen nimmt 

Weiters von Vorteil: 
♦ fachliche Zusatzausbildungen z.B. als Sommelier, Barista, Barkeeper, Lehrlingsausbildner

♦ fließende Kommunikation in Englisch

Haben wir Dein Interesse geweckt? 
Auf eine Bewerbung und ein persönliches 

Vorstellungsgespräch würden wir uns sehr freuen! 

Bewerbungen an dogana@dogana.com 
Kontaktperson: Manuel Gallaun 


