Sarsonales

VON 11:30 BIS 13:45 UND 18:00 BIS 21:45 UHR

Aperitif

,PISCO SOUR' Summerspecial! 9,80
PISCO, LIMETTENSAFT, AGAVENDICKSAFT, EIWEISS
ANGOSTURA, LIMETTENGARNITUR
PISCO, LIME JUICE, AGAVE SYRUP, EGGWHITE, ANGOSTURA, LIME GARNISH

,PIMM’S NO 1 CUP* 7,80
BRITISCHER GIN-KRAUTERLIKOR, FL. GINGER ALE
GURKENSCHEIBE, MINZE, ZITRUSFRUCHTE
BRITISH GIN-HERBAL LIQUEUR, GINGER ALE, CUCUMBER, CITRUS FRIUTS, MINT LEAVES

,CITRUS SPRITZ" - ALKOHOLFREI 6,90
ZITRONENAPERITIV MIT AROMEN VON YUZU UND PFLAUME
ALKOHOLFREIER WEIN, SODA, ZITRUSSCHEIBEN
NON ALCOLHOLC APERITIV WITH AROMAS OF LEMON, YUZU AND PLUM
NON-ALCOHOLIC WHITE WINE, SPARKLING WATER, SLICES OF CITRUS FRUIT

Sperseemplehingen
recommended dishes

CARPACCIO VOM THUNFISCH ................... 18,80
ZIERBLATTSALATE ¢ ZITRONENSAFT ¢ OLIVENOL

TUNA CARPACCIO
LETTUCE ¢ LEMON JUICE ¢ OLIVE OIL

OSSO BUCO VOM BESCHLINGER LAMM........ 34,80
RISOTTO VON GRUNEM UND WEIREM SPARGEL * PARMESAN

OSSO BUCO FROM REGIONAL LAMB
ASPARAGUS RISOTTO ¢ PARMESAN CHEESE

RISOTTO VON GRUNEM UND vegan méoglich
WEISSEN SPARGEL ... ... ... .. .. o ... 26,80
MIT PARMESAN VERFEINERT

Wir empfehlen dazu:
3 STUCK GEBRATENE RIESENGARNELEN ...... 14,90

ASPARAGUS RISOTTO

..vegan possible
REFINED WITH PARMESAN CHEESE

perfect match:

SAUTEED BLACK TIGER PRAWNS
(SURCHARGE APPLIES)

NUSS-TRAUM EISBECHER ....................... 11,90
WALNUSS-, PISTAZIEN- UND VANILLEEIS * PISTAZIENLIKOR
GEROSTETE NUSSE * SAHNE * FRUCHTGARNITUR

SUMMER SUNDAE

SCOOPS OF WALNUT, PISTACHIO AND VANILLA ICE CREAM
PISTACHIO LIQUEUR ® ROASTED NUTS ¢ WHIPPED CREAM ¢ FRUIT
GARNISH



