
 

  

   

   

 

  

  

  

  

  

 

FÜR DIE SUMME AN MEHRLEISTUNGEN FÜR GÄSTE UNSERES RESTAURANTS 
(JOURGEBÄCK, AUFSTRICH, TISCHDECKE, MUNDSERVIETTE, …) 
ERHEBEN WIR EIN COUVERT/GEDECK ÜBER € 2,-- PRO PERSON. 

 

EINE AUFSTELLUNG DER INKLUDIERTEN LEISTUNGEN SOWIE WEITERE INFOS  
FINDEN SIE AUF DEN TISCHKÄRTCHEN ODER VON UNSEREN SERVICEMITARBEITERN. 

 

FOR THE SURPLUS SERVICE (COVER) IN OUR RESTAURANT  
WE TAKE THE LIBERTY TO CHARGE A SMALL REMUNERATION OF € 2,-- PER GUEST.  

 
 

 

Aperitif 

‚CAMOUFLAGE‘   1/8 L … 4,90 
VERJUS VON STEIRISCHEM MUSKATELLER VERSETZT MIT 
DEZENTEN KRÄUTERAROMEN | AUF EIS SERVIERT - ALKOHOLFREI 
STYRIAN VERJUS REFINED WITH HERBAL AROMAS | SERVED ON THE ROCKS – NON ALCOHOLIC 

 

 

Speiseempfehlngen 
 

 recommended dishes 
C A R P A C C I O  V O M  T H U N F I S C H  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18,80  
ZIERBLATTSALATE • ZITRONENSAFT • OLIVENÖL 

 T U N A  C A R P A C C I O  
LETTUCE • LEMON JUICE • OLIVE OIL 

 
~ ~ ~ 

 

O S S O  B U C O  V O M  B E S C H L I N G E R  L A M M  . . . . . . . .  34,80  
RISOTTO VON GRÜNEM UND WEIßEM SPARGEL • PARMESAN 

 O S S O  B U C O  F R O M  R E G I O N A L  L A M B  
ASPARAGUS RISOTTO • PARMESAN CHEESE 

 
∞∞ ∞  

 

R I S O T T O  V O N  G R Ü N E M  U N D  
W E I S S E N  S P A R G E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26,80 
MIT PARMESAN VERFEINERT 

   Wir empfehlen dazu: 
 

3  S T Ü C K  G E B R A T E N E  R I E S E N G A R N E L E N  . . . . . .  14,90 

 A S P A R A G U S  R I S O T T O  
REFINED WITH PARMESAN CHEESE  

    perfect match:  

 

S A U T É E D  B L A C K  T I G E R  P R A W N S  
(SURCHARGE APPLIES) 

 
~ ~ ~ 

 

N U S S - T R A U M  E I S B E C H E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11 ,90 
WALNUSS-, PISTAZIEN- UND VANILLEEIS • PISTAZIENLIKÖR 
GERÖSTETE NÜSSE • SAHNE • FRUCHTGARNITUR 
 S U M M E R  S U N D A E  

SCOOPS OF WALNUT, PISTACHIO AND VANILLA ICE CREAM  
PISTACHIO LIQUEUR • ROASTED NUTS • WHIPPED CREAM • FRUIT 
GARNISH 
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Aperitif 

‚PISCO SOUR‘  9,80 
PISCO, LIMETTENSAFT, AGAVENDICKSAFT, EIWEISS 
ANGOSTURA, LIMETTENGARNITUR   
PISCO, LIME JUICE, AGAVE SYRUP, EGGWHITE, ANGOSTURA, LIME GARNISH 

‚PIMM’S NO 1 CUP‘  7,80 
BRITISCHER GIN-KRÄUTERLIKÖR, FL. GINGER ALE   
GURKENSCHEIBE, MINZE, ZITRUSFRÜCHTE  
BRITISH GIN-HERBAL LIQUEUR, GINGER ALE, CUCUMBER, CITRUS FRIUTS, MINT LEAVES 

‚CITRUS SPRITZ‘ - ALKOHOLFREI  6,90 
ZITRONENAPERITIV MIT AROMEN VON YUZU UND PFLAUME 
ALKOHOLFREIER WEIN, SODA, ZITRUSSCHEIBEN 
NON ALCOLHOLC APERITIV WITH AROMAS OF LEMON, YUZU AND PLUM 
NON-ALCOHOLIC WHITE WINE, SPARKLING WATER, SLICES OF CITRUS FRUIT 

 

VON 11:30 BIS 13:45 UND 18:00 BIS 21:45 UHR 

Saisonales 

VON 11:30 BIS 13:45 UND 18:00 BIS 21:45 UHR 

Saisonales 


