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Haben wir Dein Interesse geweckt? 
Auf eine aussagekräftige Bewerbung und ein persönliches 

Vorstellungsgespräch würden Wir uns sehr freuen! 
 

Bewerbungen an dogana@dogana.com 
Kontaktperson: Manuel Gallaun 
 Küchenchef: Gerald Unterreiner 

 

  

 

 

 

 
 

Wir suchen ab sofort oder nach Vereinbarung eine/n 

(JUNG)KOCH/KÖCHIN  

80 – 100% Beschäftigung 
 

zur Erweiterung und Unterstützung unseres eingespielten Küchenteams! 
 
 

Deine Vorteile mit uns:  
♦  aufgewecktes, junges Team in der Küche sowie im Service 
♦  5(4)-Tage Woche – Sonntag, Montag und Feiertag frei 

♦  freie Mitarbeiterspeisen- und Getränke 
♦ Kreativer Spielraum und Mitgestaltung bei der Entwicklung neuer Gerichte 

♦ Möglichkeit zur Vertiefung und Erweiterung Deiner Fähigkeiten 
♦ Schulungs- und Weiterbildungsmöglichkeiten 

♦  Bezahlung nach Qualifikation, Trinkgeldanteil aus der Gemeinschaftskasse 
♦ StarCard-Benefits 

 
Was wir erwarten: 

♦ abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin mit Erfahrung im Küchenbereich 
♦ Begeisterung für kulinarische Kreationen 

 und Freude am Umgang mit frischen, hochwertigen Zutaten 
♦ Sinn für Sauberkeit und Hygiene 

♦ unternehmerisches Denken, selbständiges Handeln 
♦ Teamgeist, Belastbarkeit und Flexibilität 

♦ Eigeninitiative und Bereitschaft zur Weiterentwicklung der eigenen Fähigkeiten 
 

Kernaufgaben: 

♦ Arbeitsplatzvorbereitung für und -Nachbereitung 
♦ Produktion, Zubereitung und Anrichten der Speisen und Gerichte 

♦ Mitarbeiten beim a la Carte-Geschäft 
♦  Reinigungsarbeiten, Lagerhaltung 

 

 


