
Neujahr
Speiseempfehlungen 

recommended dishes

R Ä U C H E R - T H U N F I S C H C A R P A C C I O  . . . . . . . . 17,80 
OLIVENÖL • ZIERBLATTSALATE • BUTTER • TOAST

S M O K E D  T U N A  C A R P A C C I O
OLIVE OIL • LETTUCE • BUTTER • TOASTED BREAD

∞ ∞ ∞  

S C H N I F N E R  B E R G K Ä S E S U P P L E  . . . . . . . . . . . . .  9,40 
BLÄTTERTEIGSTANGE

M O U N T A I N  C H E E S E  S O U P  
SAVOURY PUFF PASTRY

∞ ∞ ∞  

G E S C H M O R T E  K A L B S B Ä C K C H E N  . . . . . . . . . . .  35,80 
PORTWEINSAUCE • KAROTTEN-KARTOFFELSTAMPF
GESPECKTER SPROSSENKOHL

B R A I S E D  V E A L  C H E E K S  
PORT GRAVY • CARROT AND POTATO MASH
SAUTEED BRUSSEL SPROUTS WITH DICED BACON

~  ~  ~  

S T E I N P I L Z  R I S O T T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26,80 
FRISCHE KRÄUTER • PARMESAN

P O R C I N I  R I S O T T O
FRESH HERBS • PARMESAN

∞ ∞ ∞  

Z W E T S C H K E N R Ö S T E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,60 
VANILLEEIS • CRUMBLE

S P I C Y  M U S H  O F P L U M  
VANILLA ICE CREAM • CRUMBLE

FÜR DIE SUMME AN MEHRLEISTUNGEN FÜR GÄSTE UNSERES RESTAURANTS
(JOURGEBÄCK, AUFSTRICH, TISCHDECKE, MUNDSERVIETTE, …) 
ERHEBEN WIR EIN COUVERT/GEDECK ÜBER € 2,-- PRO PERSON. 

EINE AUFSTELLUNG DER INKLUDIERTEN LEISTUNGEN SOWIE WEITERE INFOS 
FINDEN SIE AUF DEN TISCHKÄRTCHEN ODER VON UNSEREN SERVICEMITARBEITERN.

FOR THE SURPLUS SERVICE (COVER) IN OUR RESTAURANT 

WE TAKE THE LIBERTY TO CHARGE A SMALL REMUNERATION OF € 2,-- PER GUEST.

Aperitif 

‚SCOTTISH-SPRITZ‘ 12,80 
HENDRICK’S GIN, LE CONTESSE FRIZZANTE, 
HOLUNDERSIRUP, SODAWASSER, ROSENBLÜTEN, GURKE 
HENDRICK’S GIN, SPARKLING WINE, ELDERFLOWER SYRUP, 
SARKLING WATER, ROSE PETALS, CUCUMBER 

‚PIMM’S NO 1 CUP‘ 8,20 
BRITISCHER GIN-KRÄUTERLIKÖR, FL. GINGER ALE 
GURKENSCHEIBE, MINZE, ZITRUSFRÜCHTE  
BRITISH GIN-HERBAL LIQUEUR, GINGER ALE, CUCUMBER, CITRUS FRIUTS, MINT LEAVES 
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