
HERZLICH WILLKOMMEN IN UNSEREM FAMILIENBETRIEB 
IM HERZEN DER FELDKIRCHER ALTSTADT

OBERGESCHOSS 
RESTAURANT

Di. - Sa. ab 11:30 bis 14:30 Uhr

Familie Gallaun und das gesamte Dogana-Team freuen sich darauf Ihre Gastgeber zu sein! 
Unser gastronomisches Konzept erstreckt sich über zwei Stockwerke,

welche einander in Atmosphäre, Angebot und Service optimal ergänzen.
Hier ein kleiner Überblick über unsere Lokalitäten und Leistungen:

DOGANA 
GASTRONOMIE

und wieder ab 17:30 bis 23:00 Uhr

ERDGESCHOSS  
CAFÉ • BAR • SPEISELOKAL 

(GASTGARTEN)
Di. - Do. durchgehend von 8:30 bis 24:00 Uhr
Fr. + Sa. durchgehend von 8:30 bis 01:00 Uhr

FRÜHSTÜCK 8:30 bis 11:15 Uhr

TAGESKARTE 11:30 bis 23:30 Uhr 
Fr. + Sa. bis 0:30 Uhr

MITTAGSMENÜ 11:45 bis 14:00 Uhr

EISDIELE
geöffnet während der Sommermonate

FEIERN
ob Geburtstags-, Jubiläums- oder Firmenfeier:  

Wir freuen uns die Veranstaltung  
nach Ihren Wünschen zu gestalten!

EVENTS
Einen Überblick über künftige 

und vergangene Veranstaltungen finden  
sich auf unserer Homepage  

und unseren Social Media-Kanälen.

RESTAURANTKARTE UND SAISONALES
ab 11:30 bis 13:45 Uhr

und 18:00 bis 21:45 Uhr

RUHETAGE
Sonntag • Montag • Feiertag

Alle in dieser Karte angeführten Preise verstehen sich in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

NEBENAN!



TAGESKARTE 
11:30 - 23:15 Uhr

Gerne informieren wir sie persönlich und individuell über allfällige Allergene in unseren Gerichten.

SCHINKEN-KÄSETOAST
5,40

TOAST ‚ A  LA  CHEF‘
Schinken-Käsetoast mit hausgemachter Chilisauce 
und französischem Dressing zum Dippen
5,90

TOAST

POMMES FRITES |  KROKETTEN |  REIS
pro Portion ... 4,80

EMPFEHLUNG DAZU

TOMATENSUPPE
Croutons • Sahne

6,90

BEEF TATAR
150 gr. faschiertes und würzig mariniertes 

Rindfleisch aus österreichischer Zucht 
Toastecken • gesalzene Butter

 Vorspeisenportion 150 gr. ... 19,80
Hauptspeisenportion 220 gr. ... 29,80

KRÄUTERFLÄDLE
in kräftiger Rinderbouillon

6,40

LEBERSPÄTZLE
in kräftiger Rinderbouillon

6,40

OFENFRISCHE SÜSSKARTOFFEL
mit zweierlei geröstetem Sesam •  Sojabohnen   

Petersilsalat • grobes Meersalz • Olivenöl • Pitabrot
16,80

VEGAN

SUPPEN

VORSPEISEN

LÄNDLE-KÄSETELLER
Vorarlberger Bergkäse - zehn Monate gereift 

Chutney • Nüsse • Brotauswahl 
perfekt als „Weinbegleiter“

13,80

FÜR ZWISCHENDURCH

TOAST ‚DE  LUXE‘
Toast ‚a la Chef‘ mit einem Stück  
gebackenen Schweinsschnitzel dazwischen 
11,80

TIPP!

VEGAN 
 MÖGLICH!



PASSEND DAZU

RINDFLEISCHSALAT
marinierte Rindsfiletspitzen mit Essiggurken 

Paprika • Zwiebeln • Blattsalate 
steirisches Kürbiskernöl

21,80

GEMISCHTER SALAT
fünferlei Salate der Saison 
Blattsalate • Dressing nach Wahl
7,80

SALATE

SALATPLATTE
großer gemischter Salat 
Schinken und Käsestreifen • gehacktes Ei 
französisch Dressing
14,90

FALAFELSALAT
gebackene Bällchen aus Kichererbsen 
Babyspinat • Gemüse • Walnüsse • Blattsalate 
Zhug • Marillen-Chili Dressing
18,60

KIKERIKI
gebratene Hüherfilets • Currypulver 

Mais • Tomaten • Blattsalate 
französisches Dressing

18,90

STEIRER
gebackene Hühnerfiletstreifen 

gehacktes Ei • Tomaten • Blattsalate 
französisches Dressing • Kürbiskerne- und Öl

18,90

KNOBLAUCH- 
KRÄUTERCIABATTA

4,60

POTATO WEDGES
mit zweierlei Dips

6,90

OFENFRISCHES PITABROT
aus Vollkornweizen

pro Stück ... 2,80

VEGAN

TIPP!

BLATTSALAT
verschiedene Blattsalate 
Dressing nach Wahl
6,90

Französisch: 
Italienisch: 

DRESSINGS:
Mayonnaisebasis
Essig-Ölbasis

veganes Marillen-Chili Dressing

NEU!



CORDON BLEU
Schweineschnitzel mit Schinken und Käse gefüllt
mit gemischtem Salat ... 21,90 
mit Pommes frites ... 20,90

FLEISCHGERICHTE

CURRYWURST
würziger Currydip • Pommes frites
11,80

SCHNITZEL  VOM SCHWEIN 
NACH WIENER ART
Panade aus Semmelbrösel, Mehl und Ei
mit gemischtem Salat ... 19,90 
mit Pommes frites ... 18,90

CASANOVA
zwei gebratene Karreeschnitzel vom Schwein 
Pilzragout • gemischter Salat • Toastecken
18,90

MADAGASKAR
gebratene Hühnerfilets • würzige Pfeffersauce 
gemischter Salat • Toastecken
18,90

POMMES FRITES |  KROKETTEN |  REIS
pro Portion ... 4,80

EMPFEHLUNG DAZU



MEDITERRAN
Tomatenragout • Oliven 
Spinatblätter • Schafskäse
16,60

BANDNUDELN
...original italienische Frischwaren-Pasta 

aus Hartweizengrieß und Vollei

KÄSERAHM
sähmige Sauce aus vorarlberger Bergkäse 
Kräuter • Rahm
16,60

PIKANTES PESTO
von getrockneten Tomaten 
Parmesan
17,60

VITAL & VEGAN
BUCHWEIZEN- 
GEMÜSESOTTO
Sellerie • Petersilwurzel • Karotten 
Zwiebeln • Zucchini 
hausgemachter Cashew-Parmesan
18,80

VEGI

GLUTENFREI

Gerichte für unsere jungen Gäste 
mit unterschiedlichen Motiven zum Ausmalen 

bringen wir ihnen gerne an den Platz.

KINDERKARTE

NEU!

KARRÉE
gegrilltes Schweinekarree 

Tomatenpesto • Blattsalate • Parmesan 
Tomate • Gurke • Pommes frites

14,80

CIABATTA
...italienische Brotsorte aus Weizenmehl - 

abgwechslungsreich gefüllt und warm serviert 
Eignet sich perfekt für Zwischendurch! 

 

jedes Gericht servieren wir mit  
einer Portion Pommes Frites!

SALAMI
Mailänder Salami • Gemüsesugo 

Blattsalate • Tomate • Gurke • Ei •  Käse 
Pommes frites

13,80

TUNA
Thunfisch-Kräuteraufstrich 

Blattsalate • Tomate • Gurke • Pommes frites
13,80

FALAFEL
gebackene Bällchen aus Kichererbsen

Tomatenpesto • Blattsalate 
Tomate • Gurke • Pommes frites

13,80

VEGAN

VEGETARISCH
Tomatenpesto  Blattsalate 
Tomate • Gurke • Ei • Käse 

Pommes frites
13,40

TIPP!



PARTNER UND 
LIEFERANTEN 

(AUSZUG)

TAKE AWAY 
durchgehend  

11:30 - 23:30 H

Bestellungen nehmen wir telefonisch  
oder vor Ort im Café entgegen

Rind- und 
Schweinefleisch

aus heimischer Landwirtschaft 
Metzgerei Schöch, Feldkirch 
Karnerta, Bürs

Milch und  
-Produkte

ausschließlich aus Vorarlberg 
über Vorarlberg Milch, Feldkirch

Frischeier aus  
Bodenhaltung

ausschließlich aus Vorarlberg 
über Geflügelhof Daniel und 
Angelika Bell, Feldkirch

Kartoffeln, Obst 
und Gemüse

Biohof Ruth Grabher, Nofels 
Fruchtexpress, Frastanz

Bio-Biere Brauerei Frastanzer

Kaffee Stoll Kaffee AG, Zürich

Teesortiment Althaus Tee, Bremen

Kernöl
Genussregion über 
Estyria Naturprodukte, 
St. Ruprecht/Raab

...für noch mehr Auswahl zu den Hauptspeisezeiten 
erkundigen Sie sich bitte nach unserer Restaurant-

karte und den Saisons-Empfehlungen oder  
wählen Sie folgende Rubrik in unserer Homepage

DOGANA KLASSIKER 
11:30 - 13:45 Uhr 
18:00 - 21:45 Uhr

Schon gewusst? 
Egal ob Mittagsmenü, Wiener Schnitzel oder 

etwas Süßes - fast alle unserer Speisen lassen sich  
auch bei Ihnen zu Hause oder im Büro genießen!

Apropos: Derzeit spendieren wir 10% Nachlass 
auf alle Standard-Bestellungen zum Mitnehmen!

www.dogana.com/kulinarisches



DESSERTVARIATION
lassen Sie sich von dieser Auswahl 

an süßen Versuchungen überraschen
12,80

ABSCHLUSS

GEMISCHTES EIS
drei Kugeln feinstes Speiseeis nach Wahl 
dekoriert mit Früchten und Waffeln
ohne Sahne ... 5,90 
mit Sahne ... 6,90

EISZEIT

MOUSSE AU TOBLERONE
natürlich hausgemacht 

garniert mit frischen Früchten und Sahne
9,80

WELLNESSBECHER
frische Früchte • Naturjoghurt • Kugel Erdbeereis
8,80

AMARENABECHER
Vanille- und Schokoeis • Amarenakirschen • Sahne
8,50

EISKAFFEE
Vanilleeis • Kaffee • Milch • Sahne
cremig gerührt ... 7,80 
oder flüssig mit ganzen Kugeln ... 7,20

WARMER NUSSAUFLAUF
Schokoladensauce • Vanilleeis 

Amarenakirschen • Sahne
9,80

TAPIOKAPUDDING
exotische Dessertkreation 

Tapiokaperlen • Mangoragout • Kokosspähne
9,80

Vanille |  Erdbeer |  Schokolade 
Walnuss |  Karamell

Zitronensorbet |  Cassissorbet

EISSORTEN

COUPE DÄNEMARK
Vanilleeis • warme Schokosauce • Sahne
7,80

HEISSE LIEBE
Vanilleeis • heiße Himbeeren • Sahne
8,50

VEGAN

STRUDEL

HAUSGEMACHTER APFEL- 
ODER ZWETSCHGENSTRUDEL

 pro Stück ... 4,60 
mit Kugel Vanilleeis ... 6,50 

mit Sahne ... 5,50

FRUCHTSORBET
zweierlei Sorbet • Frizzante 

Fruchtespieß
6,90

VEGAN



GESCHICHTE

Bereits im vergangenen Jahrhundert wurde das  
Gebäude schon als Gaststätte genutzt.  

Im Dezember 1978 erwarb Gustav Gallaun das Haus 
von der Familie Schatzmann. Der gebürtige Steirer 

arbeitete als Zimmermann bzw. Schreiner im Ländle, 
ehe er mit der Gründung eines Geflügelhofs im  

Tostner Ried den Grundstein für eine erfolgreiche  
Familiengeschichte legte. Zudem führte er das  

„Scharfe Eck“ in Feldkirch und verkaufte im  
„Glucki“ erfolgreich seine Grillhennele.

Im März 1979 eröffnete er mit den Söhnen Lothar  
und Bernhard Gallaun schließlich nach langer  

Umbauzeit das Dogana in der Neustadt. Im ersten 
Stock befand sich das Steakhaus, im Erdgeschoss  

ein Café und eine Weinstube und im Keller  
eine Oldies-Tanzbar.

1984 wurde das Café und die Bar zum allseits 
beliebten Borsalino (ital. Hutmarke) umgebaut.  

Die Bar im Keller entwickelte sich erst zur  
gemütlichen Weinbar Kanapee bevor es 1996 von 

einem Irish Pub ersetzt wurde.
 

Im August 2000 wurden die Lokalitäten des  
Hauses durch einen Brand komplett zerstört.  

Bereits sieben Monate danach, am 3. März 2001 
feierten die Gallauns die Neueröffnung ihres 

Doganas, welches sie seither als Multikonzept  
„dascafédiebardasrestaurant“ führen…

Als Familienbetrieb in dritter Generation möchten 
wir autentische Vorarberger Gastfreundschaft  

vorleben! Regionale Produkte, einen fairen Umgang 
mit Partnern und Lieferanten sind für uns essentiell! 

Unseren 25-30 Mitarbeitern bieten wir einen sicheren, 
nachhaltigen Arbeitsplatz in einem familiären Umfeld. 
Ein respektvolles Miteinander, sowie Teamwork und 

Kommunikation sind sehr wichtige Punkte in unserem 
Leitbild. Nach beinahe 45 Jahren Betriebsgeschichte 

möchten wir uns aber nicht auf den Loorbeeren 
 ausruhen - Vielmehr möchten wir mit dem Kredo  

„Innovation durch Tradition“ neue Ziele setzen, uns 
aber immer unseren Kernwerten bewusst bleiben.  

Vor Kurzem starteten wir in unser jüngstes Kapitel: 
Ausgehend von der Frage, welchen Anforderungen 

ein zeitgemäßer Gastronomiebetrieb gerecht werden 
muss, strebten wir umfassende Renovierungsarbeiten 

im Erdgeschoss (und auch hinter den Kulissen) an.   
Nach mehrwöchigen Renovierungsarbeiten erstrahlen 
unsere Lokale nun endlich in neuem Glanz ... und mit 
frischem Wind - denn mittlerweile haben die beiden 
Nachfolger Michael und Manuel die Zügel von Ihren 

Vätern in die Hände genommen... 
 

Man darf schon gespannt sein, 
was die nächsten Kapitel wohl bringen mögen... 

Danke, dass auch Sie mit Ihrem Besuch
in unserer Geschichte und Gegenwart mitwirken!

im Wandel der Zeit: Visionen für‘s Jetzt und die Zukunft:

Das Dogana wurde circa im Jahre 1400 erbaut und diente damals als Lager- und Zollhaus. 
(Dogana bedeutet aus dem italienischen Übersetzt: Zoll)



DANKESCHÖN 
FÜR DEN BESUCH!

DOGANA GASTRONOMIE  
Neustadt 20 

6800 Feldkirch

+43 5522 75126
dogana@dogana.com

www.dogana.com

GENUSSGUTSCHEIN 
 

FÜR KULINARISCHES NACH 
‚LUST UND LAUNE‘

Individuell ausgestellt und während
unseren Öffnungszeiten im Café abholbereit.

 

Gerne senden wir Ihnen den Gutschein nach Bestellung 
 auf unserer Homepage auch  nach Hause zu.

#doganafeldkirch

Es würde uns besonders freuen, wenn Sie unsere 
Social Media-Kanäle abonnieren und/oder uns eine  

tolle Berwerung hinterlassen würden!

...und sollter der Besuch mal nicht Ihren Erwartungen 
entsprochen haben, sind wir dankbar für ein  

konstruktives Feedback per E-Mail




