Gruppeninfos

2025

FEUDOGANA

Castronomie mit Kultstatus e seit 1979

Es freut uns sehr, dass Sie Ihre Feier [ Ihr Event bei uns austragen mochten!
Auf den folgenden Seiten finden Sie hilfreiche Informationen iiber:

Reservierungsanfragen, Speise- und Mentiauswahl, Getrdanke- und Weinauswahl,
Lokale und Raumlichkeiten, sowie unsere angebotenen Leistungen und Konditionen

STAND: Friihjahr 2025



Reservierungen
Anfrage und Terminabgleich

Um alle relevanten Daten gleich zu erfassen, bitten wir Sie Ihre Reservierungsanfragen vorab
direkt tiber unser online Gruppen-Reservierungsformular zu tatigen.

www.dogana.com/gruppen

Grundliegende Informationen vorab fiir uns (iiber das Formular)
* Anlass/Feierlichkeit bzw. Firmen- und Abteilungsname
e Ansprechperson und Mobil-Telefonnummer
* abschatzbare Personenanzahl sowie Uhrzeit
* gewlinschte Lokalitdt und Raumlichkeit

* Speisenmodell a la Carte oder Menii (abhéngig von Personenanzahl)
e Rechnungslegung  individuell getrennt oder als Gesamtrechnung?
e Zahlungswunsch: vor Ort als bar- bzw. mit Kartenzahlung

oder per Rechnung (Firmenanschrift)?

weitere Informationen fristgerecht fiir uns:
* Menlauswahl bis spdtestens 10 Tage vor dem Anlass per E-Mail an uns.
Fir die Menulkartengestaltung bitten wir Sie um Zusenden eines
freigestellten Firmen-/Abteilungslogo.

¢ Verbindliche Personenanzahl bzw. Anzahl der vorbestellten Mendis
bis 3 Tage vor dem Anlass (siehe Konditionen)

Im Anschluss wird der Termin unsererseits gepriift und nach Abklarung eventueller offener
Punkte an die angegebene Mailadresse bestatigt. Sollte der Termin nicht méglich sein,
kontaktieren wir Sie gerne beziiglich eines Ausweichtermins.
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Spersemodelle

Abhangig von der Gruppengréfie kdnnen wir Ihnen aus kiichen- und servicetechnischer Sicht
folgende Modelle bieten:

e ALA CARTE (bis 25 Personen)
Die Gaste kdnnen vor Ort bequem und individuell aus unserer Restaurantkarte und den
Saisons-Empfehlungen (lber 35 Gerichte) auswdhlen. Die aktuelle Speisen- und
Getrankeauswahl finden Sie immer online unter der Rubrik Kulinarisches.

e INDIVIDUELLES MENU (ab 15 bis 45 Personen)
aus unseren Gruppenempfehlungen kénnen Sie im Vorhinein bis zu vier Speisen
pro Gang definieren, aus welchen die Gaste dann vor Ort auswdhlen kénnen.

bis 25 Personen ... bis zu vier Speisen pro Gang
bis 45 Personen ... bis zu zwei Speisen pro Gang

Wenn es Ihnen méglich ist, uns bereits im Vorfeld eine Speiseauswahl lhrer Gaste zu
erfassen, so kénnen Sie auch aus weiteren Speisen auswahlen.

e EINHEITLICHES MENU (ab 46 Personen)
Um auch groReren Gruppen einen moglichst reibungslosen Ablauf bieten zu kénnen,
sind wir auf eine moglichst einheitliche Vorbestellung angewiesen. Unser Speiseangebot
finden Sie auf den folgenden Seiten.

Vegetarier/Veganer/Allergiker:
... kbnnen in dieser Variante passende Alternativen unkompliziert aus unserer
Restaurantkarte wdhlen. Bitte Teilen Sie uns diese Anzahl friihzeitig mit.

e DOGANA-WEIHNACHTSMENU (bis 15 bis 45 Personen)
Flr Feiern zwischen dem 18.11.2024 und 13.01.2025 haben wir ein exklusives Meni
zusammengestellt, bei dem die Gaste auch individuell vor Ort aus zwei Gerichten pro Gang
wahlen kénnen. (Siehe Seite YYY)

Vegetarier/Veganer/Allergiker:
... k6nnen in dieser Variante passende Alternativen unkompliziert aus unserer
Restaurantkarte wdhlen. Bitte Teilen Sie uns diese Anzahl friihzeitig mit.

Das ,,Kleingedruckte

Bitte halten Sie uns bei Anderungen Ihrerseits auf dem Laufenden und beachten Sie unsere
Konditionen - speziell fiir No-Shows oder im Falle kurzfristiger Stornierungen. Diese finden Sie auf

unserer Homepage unter www.dogana.com/agb

Alle unsere angefiihrten Preise verstehen sich in Euro
und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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Gruppen -Speiseangebot

aus folgenden Gerichten kénnen Sie im Vorhinein bis zu vier Speisen
pro Gang definieren, aus welchen die Gaste dann vor Ort auswahlen kénnen.

bis 25 Personen ... bis zu vier Speisen pro Gang
bis 45 Personen ... bis zu zwei Speisen pro Gang
ab 46 Personen ... einheitliche Speiseauswahl

Wenn es lhnen méglich ist, uns bereits im Vorfeld eine Speiseauswahl lhrer Gaste zu
erfassen, so kdnnen Sie auch aus ,exklusiven Speisen‘ auswahlen, die jeweils am
Spaltenende angefiihrt sind. Da wir diese Gerichte exklusiv fiir Sie zubereiten, setzen
wir mindestens 10 Portionen voraus.

Vegetarier/Veganer/Allergiker:
... kbnnen passende Alternativen unkompliziert aus unserer Restaurantkarte wdahlen.
Bitte Teilen Sie uns auch diese Anzahl friihzeitig mit.

Suppen

KRAUTERFLADLE ODER LEBERSPATZLE .. 7,40
IN KRAFTIGER RINDSBOUILLON

TOMATENSUPPE . 7,80

RAHMHAUBE ® BROTCROUTONS

VEGAN

SAISONALE GEMUSESUPPE
GERNE AUF ANFRAGE (AB ZWEI WOCHEN VOR DEM TERMIN)

exklusive Suppen

..bel genauer Vorbestellung/Personenanzah/

SAISONALES KRAUTERSCHAUMSUPPCHEN ... 8,80
TOPFENNOCKERL

GELBE LINSEN-CURRYSUPPE ... 8,60
MEERESFRUCHTE

YIN-YANG SUPPLE ... 11,80
AUS FRISCHEN ARTISCHOCKEN
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Vorspersen:

VORSPEISENVARIATION
BEEFSTEAK TARTAR | VITELLO TONNATO
OFENFRISCHE SURKARTOFFEL | SALATGARNITUR | BROTKORB

gerne kénnen wir die Vorspeisenvariation auch gréfSer anrichten und
,zum Teilen‘ flir mehrere Gdste mittig auf den Tischen platzieren.

KLEINES BEEFSTEAK TARTAR
~90 GR. ® ZWIEBELRINGE ® KAPERN ® TOASTECKEN ® BUTTER

RINDSCARPACCIO
OLIVENOL * ZITRONENMARINADE * GESALZENE BUTTER * TOAST

THUNFISCH-CARPACCIO
OLIVENOL © ZIERBLATTSALATE © BUTTER © TOAST

KLEINER FALAFELSALAT
GEBACKENE BALLCHEN AUS KICHERERBSEN
BABYSPINAT ¢ GEMUSE WALNUSSE © BLATTSALATE
ZHUG ® MARILLEN-CHILI DRESSING

VEGAN

GEMISCHTER SALAT
FRANZOSISCHES, ITALIENISCHES ODER MARILLEN-CHILI DRESSING

BLATTSALATE
FRANZOSISCHES, ITALIENISCHES ODER MARILLEN-CHILI DRESSING

exklusive Vorspersen

..bel genauer Vorbestellung/ Personenanzah/

GAUMENSCHMEICHLER
RINDSBACKLE * BEEF TARTAR * ENTENLEBERPRALINE
ZIEGEN-FRISCHKASEMILLEFEULLE * RANDIG-KRENCREME

OCTOPUSCARPACCIO
WAKAMESALAT © OLIVENOL * ZITRONENSAFT

STEINPILZ-KARTOFFELNUDELN
BRAUNE BUTTER * RANDENCARPACCIO * KURBISSTUCKE * KERNOL
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.. 17,80

PRO PERSON

.. 13,80
.. 17,80
.. 17,80

.. 13,80

.. 7,90

.. 7,20

.. 26,80

.. 17,80

.. 16,80



Hauptgerichte:

SURF & TURF
ZWEI RIESENGARNELEN © KLEINES RINDERFILET
GEMUSE ¢ KROKETTEN KRAUTERBUTTER

PFEFFERSTEAK
200 GR. RINDERFILET ® MARKTGEMUSE
KARTOFFELKROKETTEN ® PFEFFERSAUCE

LANDLE-KALBSSCHNITZEL
WIENER ART ® BUTTERREIS ® GEGRILLTE APFELSCHEIBE

SCHWEINEMEDAILLONS
PILZRAGOUT ® MARKTGEMUSE ® BUTTERSPATZLE

FILETS DU CHEF
RIND- UND SCHWEINEMEDAILLON ® PFEFFERSAUCE
KROKETTEN ® REIS ® GEMUSE DER SAISON

HUHNERFILETS
KRAUTERJUS ® BUCHWEIZEN-GEMUSESOTTO

LANDLE-SAIBLINGSFILET
IN KRAUTERBUTTER GEBRATEN ® GEMUSE-KARTOFFELGROSTEL

BLACK TIGER GARNELEN
GEMUSE ® TAGLIATELLE ® KNOBLAUCHOL ® KRAUTER ® RAHM

Vegetarische Gerichte:

SEITAN-TOFU BRUSTCHEN VEGAN

PIKANTE SHIITAKE-TOMATENSAUCE * SESAMREIS

BUCHWEIZEN-GEMUSESOTTO
SELLERIE » PETERSILWURZEL » KAROTTEN

ZWIEBELN © ZUCCHINI © PARMESAN s an maoglich

OFENFRISCHE SUSSKARTOFFEL

MIT ZWEIERLEI GEROSTETEM SESAM ¢ SOJABOHNEN VEGAN

PETERSILSALAT * GROBES MEERSALZ ¢ OLIVENOL ¢ PITABROT
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..49,80

.. 45,80

.. 28,80

.. 26,80

.. 41,80

.. 27,80

.. 32,80

.. 39,80

.. 25,80

.. 19,60

.. 18,80



exklusive Hauptgerichte

..bel genauer Vorbestellung/Personenanzah/

HIRSCHFILETMEDAILLONS
BERGKRAUTERESSENZ * STEINPILZPOLENTA ¢ APFELROTKRAUT

MAISHUHNSUPREME MIT EDELPILZFULLE
KRAUTERRISOTTO ¢ BALSAMICOJUS

ROSA GEBRATENER LANDLE-KALBSRUCKEN
PILZRAGOUT ® MANDELBROKKOLI ® TAGLIATELLE

KALBSFILET MIT SPINATFULLE
HEIDELBEERRISOTTO * MADEIRAJUS

Vegetarische Gerichte:

..bel genauer Vorbestellung/ Personenanzah/

BANDNUDELE
MIT GEROSTETEN EDELPILZEN
KRAUTERSAITLINGE SHITAKE AUSTERNPILZE
SCHALOTTEN KIRSCHTOMATEN SAUERRAHM

GEROSTETE BIO-KRAUTERSEITLINGE
SCHWARZES PETERSILWURZELRISTOTTO
AUS HOCHWERTIGEM PIEMONTESER REIS

Berlagen und Saucen:
Gerne lassen sich Beilagen und Saucen nach lhren Vorlieben austauschen!
POMMES FRITES | KROKETTEN | SALZ-, PETERSIL- ODER BRATKARTOFFELN
MARKTGEMUSE | SPECKBOHNEN | BEILAGENSALAT

BUCHWEIZEN-GEMUSESOTTO | BUTTERSPATZLE | TAGLIATELLE

PILZRAGOUT | PFEFFERSAUCE | BRATENSAUCE | KRAUTERBUTTER
TOMATENSAUCE | HOLLANDAISE | SAFRAN-ZITRONENSAUERRAHM
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.. 44,60

.. 29,80

.. 39,80

.. 45,80

.. 25,60

.. 26,80

OHNE
AUPREIS!



Nachspersen, Desserts

KLEINE DESSERTVARIATION ... 10,60
MOUSSE AU TOBLERONE ® PARFAIT ® FRUCHTSORBET PRO PERSON
FRUCHTEGARNITUR ® SAHNE

gerne kénnen wir die Dessertvariation auch gréfer anrichten und
,zum Teilen’ fiir mehrere Gdste mittig auf den Tischen platzieren.

MOUSSE AU TOBLERONE ... 10,80
FRUOCHTEGARNITUR ® SAHNE

TAPIOKA-PUDDING ... 9,80
MANGORAGOUT ® KOKOSSPAHNE

BALSAMICO VANILLE ... 6,90
ZWEI KUGELN VANILLEEIS MIT FASSGEREIFTEM ACETO BALSAMICO

FRUCHTSORBET VEGAN wer 7,40
ZWEIERLEI SORBET ® SCHAUMWEIN ® FRUCHTESPIESS

Kase

KLEINE KASEVARIATION ... 14,80
VERSCHIEDENE REGIONALE KASESPEZIALITATEN PRO PERSON
CHUTNEY ® NUSSE ® BROTAUSWAHL

gerne kdnnen wir die Kdsevariation auch gréfler anrichten und
,zum Teilen‘ flir mehrere Gdste mittig auf den Tischen platzieren.

exklusive Nachspersen, Desserts

TASSENKUCHEN ... 9,80
FLUSSIGER SCHOKOKERN ® VANILLEEIS ® FRUCHTEGARNITUR

ZWEIERLEI VOM TIRAMISU ... 11,60
MARONI © ROSMARIN-HONIG

Lassen Sie uns wissen, wenn Sie eigene kulinarische Wiinsche oder Ideen haben...
Nach Absprache mit unserem Kiichenchef unterbreiten wir lhnen gerne ein persénliches Angebot.
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Dogana -Werhnachtsmendi

Buchbar vom 18.11.2025 bis 13.01.2026

ab 10 bis 40 Personen

Fir diese Saison haben wir vorab dieses winterliche Meni zusammengestellt,
bei dem die Gaste aus den zwei Optionen pro Gang bestellen kénnen. Teilen Sie uns vorab die
Anzahl der Gange und bis zwei Tage vor dem Termin die verbindliche Gasteanzahl mit.

Vegetarier/Veganer/Allergiker:
kénnen passende Alternativen unkompliziert aus unserer Restaurantkarte wdhlen.

GRUSS AUS DER KUCHE

MARONISUPPLE
ZIMT-RAHM
ODER
SCHNIFNER BERGKASESUPPE
BLATTERTEIGSTANGE
RINDSCARPACCIO
OLIVENOL ® ZITRONENMARINADE ® GESALZENE BUTTER © TOAST
ODER
CREVETTENCOCKTAIL
ANANAS ¢ APFEL ® BLATTSALAT
FILETS DU CHEF

RIND- UND SCHWEINEMEDAILLON ® PFEFFERSAUCE
KROKETTEN ¢ REIS ® GEMUSE DER SAISON

ODER

LANDLE SAIBLINGSFILET
IN KRAUTERBUTTER GEBRATEN * GEMUSE-KARTOFFELGROSTEL

KLEINE DESSERTVARIATION
MOUSSE AU TOBLERONE © SORBET ® PARFAIT
ODER

ZWETSCHGENROSTER
CRUMBLE © VANILLEEIS

2-Gang Weihnachtsmenti ... 49, 3-Gang Weihnachtsmenii mit Suppe ... 59,

(Hauptgang, Suppe oder Dessert) (Suppe, Hauptgang, Dessert)
3-Gang Weihnachtsmenii mit Vorspeise ... 65, 4-Gang Weihnachtsmenti ... 72,

(Vorspeise, Hauptgang, Dessert) (Suppe, Vorspeise, Hauptgang, Dessert)

Das Weihnachtsmenu beinhaltet einen kleinen Gruf8 aus der Kiiche.
Geringfiigige Anderungen sind im Meniipreis inbegriffen
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Getrinke und Aperitifs

FUR MODELLE: Wahlmenii und Einheitliches Menii:

Auf Wunsch kénnen Sie auch vorab Getranke, Aperitifs und Flaschenweine auswahlen,
welche wir Ihnen auf die Meniikartchen platzieren.

Anbei eine Auswahl an exklusiveren Getranken, welche wir auf Vorbestellung
auch ganzjahrig anbieten kénnen.

,SANDRINO* 6,90
SAN DDORN-MANGOLIK(")R, AUFGESPRITZT MIT FRIZZANTE
LIMETTENBLA'I_I', MINZE

,MIRTILLO-LEMON* 7,40
VORARLBERGER HEIDELBEERLIKOR MIT LIMETTEN-,
INGWER- UND WACHOLDEREXTRAKTEN. AUFGESPRITZT MIT BITTER LEMON UND SODA

,VREIMUTH-TONIC* 7,90
VORARLBERGER WERMUT AUS DIVERSEN KRAUTERN HERGESTELLT
AUFGESPRITZT MIT TONIC; ORANGENSCHEIBE UND MINZBLATT

,CAMPARI MILANO* 7,60
CAMPARI, SEKT, CRANBERRYSAFT
MINZE, ORANGENSCHNITZ, EISWURFEL

LIMONCELLO-SPRITZ 7,60
LIMONCE, FRIZZANTE, SODA, ZITRUSFRUCHTE

SAN BITTER-SPRITZ 5,20
ITAL. BITTERLIMONADE AUS FRUCHT- UND KRAUTEREXTRAKTEN
MIT SODA AUFGESPRITZT — ALKOHOLFREI

,VIRGIN MILANO* 6,60
SAN BITTER, CRANBERRYSAFT, SODA, MINZBLATTER

Naturlich kénnen Sie auch aus samtlichen regularen Getrdnken vor Ort wahlen.
Diese finden Sie auf unserer Getrankekarte.
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2024

2023

2023

2021

2022

2019

2021

2020

Gruppen -Wememptehlung

WeiBweine

RIED SETZBERG DONABAUM MARTIN
GRUNER VELTLINER FEDERSPIEL  SPITZANDER DONAU | WACHAU

FRUCHTIG — WURZIG ® FRISCH — SPRITZIG — MINERALISCH
GRUNER APFEL, QUITTE, KRAUTER, ZARTER PFEFFER

URGESTEIN NicL

RIESLING  SENFTENBERG | KREMSTAL S

FRUCHTIG — BLUMIG ® SPRITZIG — SAFTIG — MINERALISCH
PFIRSICH, MARILLE, ZITRUSFRUCHTE, BLOUTENAROMEN

ROTER STEIN TscHIDA GERALD

2,--
SAUVIGNON BLANC  APETLON | NEUSIEDLERSEE 3%

WURZIG — FRUCHTIG ® HARMONISCH — AUSGEWOGEN — MINERALISCH
STACHELBEERE, HOLUNDER, BRENNNESSEL, REIFE KRAUTERWURZE

LANGENLOISER SPIEGEL BRUNDLMAYER

GRAU- UND WEISSBURGUNDER  LANGENLOIS | KAMPTAL b

FRUCHTIG — TRAUBIG ® MITTELKRAFTIG — VIELSCHICHTIG — ELEGANT
REIFES STEINOBST, GRAPEFRUIT, MANDELN, BISKUIT

RODAUNER ALPHART

8,
ROTGIPFLER  TRAUSKIRCHEN | THERMENREGION >

FRUCHTIG — AROMATISCH ® KOMPLEX — VOLLMUNDIG — FINESSENREICH
REIFE TROPENFRUCHTE, BLUTENHONIG, QUITTE, KRAUTERWURZE

,V* GRAF HARDEGG

6.
VIOGNIER  SEEFELD-KADOLZ | WEINVIERTEL o

FRUCHTIG — EXOTISCH ® MITTELKRAFTIG — AUSGEWOGEN — HARMONISCH

ROSEN, ORANGEN, WIESENKRAUTER, KERNOBST

Falls nicht anders angegeben liegen unsere Qualitdtsweine stets im ,trockenen’
Restzuckerbereich und die FlaschengréfSe betrdgt o,75 Liter.

Rotweine

RUBIN RESERVE JORDAN

8.
ZWEIGELT  PULKAU | WEINVIERTEL 3%

FRUCHTIG — WURZIG ® MITTELKRAFTIG, AUSGEWOGEN, TRINKFREUDIG
WEICHSEL, PFLAUMENKONFIT, ZARTE KRAUTERWURZE, SCHMEICHELNDES TANNIN

RIED DURRAU  KERSCHBAUM

" 6,
BLAUFRANKISCH HORTISCHON | MITTELBURGENLAND >

WURZIG — FRUCHTIG ® MITTELKRAFTIG, STRUKTURIERT, KOMPLEX
BROMBEERE, SCHWARZE KIRSCHEN, EDELHOLZ, NOUGAT
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2022

2021

2020/
2021

2022

2019

2018/
2020

2020

2021

THE BUTCHER SCHWAR?Z

8.
PINOT NOIR  ANDAU | NEUSIEDLERSEE 3%
FRUCHTIG — ERDIG ® STOFFIG, FEINGLIEDRIG, ELEGANT
ZWETSCHGE, PFLAUME, HIBISKUS, EDELPILZE, ZARTES TANNIN
8.
ALTE REBEN  GLATZER 15:f’90__
ST. LAURENT  GOTTLESBRUNN | CARNUNTUM é " 7 g
. )
FRUCHTIG — BLUMIG ® MITTELKRAFTIG, GESCHMEIDIG, RUND
KIRSCHE, BEERENFRUCHTE, KAKAO, LEICHTE ROSTAROMATIK
UNPLUGGED REEH 52,
CABERNET FRANC ANDAU | NEUSIEDLERSEE ’
FRUCHTIG — WURZIG ® OPULENT, VOLUMINOS, EXTRAKTREICH
BEERENKONFIT, ROTE JOHANNISBEERE, VANILLE, BITTERSCHOKOLADE, KRAFTIGE ROSTAROMATIK
SCHUTTENBERG  AUER o
SYRAH  HOFLEIN | CARNUNTUM ’
WURZIG — FRUCHTIG ® KRAFTIG, LANG ANHALTEND, TANNINBETONT
CASSIS, SCHWARZE OLIVEN, PFEFFERIGE WURZE, LAKRITZ, EDELHOLZ,
Je nach Verfligbarkeit behalten wir es uns vor
den jeweiligen Folgejahrgang eines Weines anzubieten.
4 7
Rotweincuvée
ROCHUS  THALLER 46~
ME /| CS /] ZW |/ PN GROSSWILFERSDORF | VULKANLAND ’
FRUCHTIG — WURZIG ® AUSGEWOGEN, FEINGLIEDRIG, ZUGANGLICH
WEICHSEL, REIFE ZWETSCHGE, EDELHOLZ, LAKRITZ, ANGENEHMES TANNIN
BELA REX  GESELLMANN 72,
CS / ME DEUTSCHKREUTZ | MITTELBURGENLAND 1,5L: 138,
FRUCHTIG — WURZIG ® KOMPLEX, EXTRAKTREICH, LANGLEBIG
DUNKLE WALDBEEREN, RIBISEL, KRAUTERWURZE, DEZENTE TABAKNOTEN
SITO MORESCO ANGELOGAIA 88 -
NEB / BAR /| ME LANGHE | PIEMONT, ITALIEN ’
FRUCHTIG — WURZIG ® KRAFTVOLL, KOMPLEX, AUSGEWOGEN
SCHWARZKIRSCHE, DORRPFLAUME, GEWURZNELKE, ZARTES TOASTING
EMBRUIX  VALLLLACH 56
-

CAR /| GAR /| ME | SY PRIORAT | SPANIEN

FRUCHTIG — AROMATISCH ® KONZENTRIERT, ELEGANT, EXTRAKTSUR
BEERENKONFIT, RUMTOPF, VANILLE, NOUGAT, SAMTIGES TANNIN

Weitere Gewdchse sowie GrofSflaschen mit aktuellen Jahrgdngen finden Sie
in unserer Weinkarte vor Ort oder auf unserer Homepage.
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Lokalitdten und Raum/lichkerten l'zl'l D

Restaurant

... Ideal fur gediegene Anlasse
(Hochzeiten, Taufen, runde Geburtstage, Sponsion, Pensionierung, ...)
Tische werden standardmaRig mit Tischdecken, Stoffservietten eingedeckt.

linker Raum exklusiv: mind. 30 bis max. 38 Personen | € 1900,-*
rechter Raum exklusiv: mind. 21 bis max. 27 Personen | € 1350,*
komplettes Restaurant: mind. 50 bis max. 60 Personen | € 2900,-*

Evdgeschoss

...ideal furr legere und gemiitliche Feiern (Firmenessen, Jubilden)
nach Vereinbarung mit Tischldufern, hochwertige Papierservietten

Speisebereich exklusiv: mind. 28 bis max. 36 Personen | € 1750,~-*

Speisebereich + Gewdlbe exklusiv mind. bis max. 52 Personen | € 2500,~*

*Bitte beachten Sie die Infos zum Mindestumsatz pro Raum!

Bei diesen Betragen ist NUR DIE DIFFERENZ ZUM GESAMTUMSATZ zu errichten.

Rechenbeispiel zur Buchung des Kompletten Restaurants:
Eine Gruppe von 55 Personen bucht das ganze Restaurant und konsumiert im Ausmaf von
€ 2750,- bei der Rechnungslegung wird dem Verantwortlichen lediglich die Differenz von € 150,- als
Mietaufschlag in Rechnung gestellt, da die erforderlichen € 2900,-- nicht erreicht wurden.
Allfdlliges Trinkgeld fiir die Mitarbeiter rechnen wir dem Umsatz nicht an.

Seite 12



Lerstungen

inkludierte Leistungen:
e Tischdecken bzw. -Laufer und saisonale Deko sowie Brot, Aufstrich oder Butter
nach Standard der jeweiligen Raumlichkeit.
e kleiner Gruf3 aus der Kiiche
fur einheitliche Menibestellungen sowie das Weihnachtsmendi.
e Supplements
Auf Wunsch werden Beilagen und Saucen nachgereicht.
e personalisierte Meniikdrtchen
In Deutsch und/oder auf Englisch

Chenit
souiLion
g Lt
sommeliors adec
MARONISOPPLE
3 i
diswein

vEISSBURGUNDE CHTER VORSPEFSENSALAT
e IS e Drisane

_OISER SPIEGEL

e
BEEFSTEAK TARTAR
e

CODLMARK
14.42.2034

W eihmachimenn

CRUSS AUS DER KiCHE

MARONISDPPLE
T Ruin

SCHNIFNER
8

CKASESUPPE
e

¥ bicaren,

cRE ‘L
NER VELTLINER ,RIED sET7aERG"
7 DONARALM MARTIN - ST2 | Wacungy

Ratwegy srxn
KLEINE DESSERTY, T
A ror Mousst s Tostreond + Sommer 10,
WAINGT SN0 - Butans | wismon s b

EWETSCHEENA G
TER
CRUMALE » Vanierg

Obligatorischer Gedeckpreis fiir Restaurantgdste (Obergeschoss)

Fir die Summe an Mehrleistungen fiir Gdste unseres Restaurants (Jourgeback, Aufstrich, Tisch-
decke, Mundserviette, Leitungswasser, ... ) erheben wir ein vert k Gber € 2.-- pro Pers
In unseren Lokalen im Erdgeschoss verrechnen wir diese Pauschale dementsprechend nicht.

exkludierte Leistungen

e spezieller Blumen- bzw. Tischschmuck; Kuchen oder Torten; Korkgeld
Wir bitten Sie auBertourliche Dekorationen, Blumenarrangements oder Mehlspeisen im Vorhinein
selbstandig bei einem Floristen/Konditor Ihrer Wahl zu organisieren... aus unserer Erfahrung
werden so lhre Vorstellungen am individuellsten umgesetzt. Gerne kénnen Sie die Deko einen Tag
vorher bei uns vorbeibringen und zwischenlagern.

e Konsumation von selbst organisierten Speisen und Getrdnken:
Fur Kuchen, Torten etc. verrechnen wir eine Servicepauschale von € 2,80 pro Person.
Fur das professionelle Servieren von ihren mitgebrachten Weinen verrechnen wir ein

Korkgeld von € 14, pro servierte Flasche.
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Kondrtronen

Unsere Konditionen (Auszug aus unseren AGBs www.dogana.com/agb)
Als personalintensiver Dienstleistungsbetrieb sind wir auf zeitgereichte Planung angewiesen...

e Stornierungen bzw. Fernbleiben zum gebuchten Termin
Wir behalten uns vor, kurzfristige Stornierungen‘ und ,No-Shows‘ in Rechnung zu stellen. Die
detaillierte Aufstellung finden Sie tiber obenstehendem Link.

Damit wir die Ausfallgebiihren nicht weiterverrechnen missen, ersuchen wir Sie um Bekanntgabe
der tatsdchlichen erwarteten Personenanzahl bis spatestens drei Tage vor dem Event schriftlich per
Mail als Antwort auf Ihre Reservierungsbestatigung.

Aus Dokumentationsgriinden hat die Stornierung in schriftlicher Form an unsere zentrale
Mailadresse zu erfolgen: dogana@dogana.com.

* Buchung eines kompletten Raumes:
Fur lhre Feierlichkeit kénnen wir je nach Gasteanzahl (mind. 21 Pax) gerne auch einen kompletten
Raum zur Verfligung stellen. Diese Moglichkeit stellen wir ohne Aufpreis zur Verfliigung, sofern ein
gewisser Mindestumsatz pro Raum erreicht wird. Bei diesen Betrdgen ist nur die Differenz zum
Gesamtumsatz als Raummiete zu entrichten. Die genauen Preise entnehmen Sie der
vorhergehenden Seite. Allfdlliges Trinkgeld fiir die Mitarbeiter rechnen wir dem Umsatz nicht an.

* Verrechnung von vorbestellten Gerichten
Sollten Sie aus unseren Speiseempfehlungen Gerichte wahlen, die wir aufRertourlich einkaufen und
verarbeiten, so behalten wir uns vor, auch die vorbestellte Anzahl in Rechnung zu stellen — auch in
dem Falle, dass weniger Gaste zum Event erscheinen.

* Glltigkeit der Angebote und Preisgestaltung
In der Regel passen wir unsere Preise zweimaljahrlich im Mai/Juni sowie Oktober/November an.
Mit Upload des neuen Dokumentes auf unsere Homepage, werden die bisherigen Konditionen
abgeldst. Fiir auRertourliche Anderungen unseres Angebots kontaktieren wir Sie selbstverstandlich
persénlich! Anzahlungen fiir Gruppenreservierungen sehen wir nicht vor.

* Langere Sperrstunde
Wir freuen uns sehr, wenn Sie aufgrund der gegebenen Gemiitlichkeit und Atmosphdre auch
langer in unseren Lokalen verweilen mdchten, als es unsere Offnungszeiten vorsehen!
Um anfallende Nacht- und Uberstundenzuschlége in diesen Féllen fair auszugleichen, berechnen
wir ab der zweiten Stunde nach Betriebsschluss eine Pauschale von € 20, pro angefangene halbe
Stunde pro anwesendem Servicemitarbeiter. Die erste halbe Stunde Uberzeit sowie samtliche
Nachbereitungsarbeiten im leeren Lokal verrechnen wir selbstverstandlich nicht.
Unsere reguldren Sperrstunden sind 23 Uhr fiir das Restaurant und 24 bzw. 1 Uhr (Fr. und Sa.)
in den Lokalen im Erdgeschoss.

Seite 14


http://www.dogana.com/agb
mailto:dogana@dogana.com

Sonstiges und Individuelles

Sollten Sie eigene Wiinsche oder Ideen haben...
...sowohl kulinarisch als auch organisatorisch:
— lassen Sie es uns wissen!

Bei weiteren Fragen zu unseren Lokalitdten, Raumlichkeiten, Tafelformen,
Tischschmuck, Dekoration, Musik usw. beraten wir Sie idealerweise
bei einem persoénlichen Gesprach vor Ort.

generelle Platzanfrage bzw. Terminvereinbarung
fiir einen Lokalaugenschein richten Sie bitte an

Michael Gallaun

+43 5522[75126
dogana@dogana.com

konkrete Reservierungsanfragen iiber das Formular:

www.dogana.com/gruppen

Es wiirde uns freuen lhre Feier / Ihr Event
bei uns austragen zu kénnen!

Kulinarische GriiRe

Familie Gallaun
und das Dogana-Team

o

DOGANA

Gastronomie mit Kultstatus

Kuratorium
Kulinarisches

E Rl

Osterreichs
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